Biscuits a la noix de coco

Mélanger :

* 100 g de beurre fondu

* 80 g de sucre roux

* 2 sachets de sucre vanillé

*1 ceuf

* 150 g de farine T45

* 1 demi-sachet de levure chimique

* 50 g de noix de coco rapée (et éventuellement 20 gouttes d'aré6me naturel de coco
Aroma-Zone)

* 1 pincée de sel.

Etaler sur 3 mm, filmer et laisser reposer 30 minutes au frigo, sinon la pate ne sera pas
facile a travailler.

Découper des biscuits, par exemple avec des emporte-pieces et les déposer sur une
lechefrite recouverte de papier cuisson.

Cuire 12 minutes a 180 degrés.




