Gateau aux amandes

Ingrédients :

* 250 g d’amandes en poudre

* 125 g de farine T65

* 100 g de sucre roux

*70 g de sucre

* 125 g de beurre fondu

*200 g de lait

* 3 ceufs (jaunes et blancs séparés)

* Une cuillére a café d’arome d’amande amere
* 1 demi-sachet de levure chimique

* Une pincée de sel

Meélanger les ingrédients sauf les blancs d’ceufs, qui doivent €tre battus en neige et
rajoutés délicatement a la fin.

Verser dans un moule a manqué d’environ 25 cm de diametre.

Cuire 70 minutes a 180 degrés.




