Gateau marbré

Ingrédients :

* 200 g de farine T65

*200 g de sucre

* 125 g de beurre fondu

* 150 g de lait

* 4 ceufs (jaunes et blancs séparés)
* 45 g de cacao

* 80 g d’amandes en poudre

* 1 sachet de levure chimique

* Une pincée de sel

Meélanger les ingrédients sauf le cacao, la poudre d’amandes et les blancs d’ceufs.

Séparer la pate en deux. Ajouter la poudre d’amandes dans une moitié et le cacao dans
I’ autre moitié.

Battre les blancs en neige, diviser en deux moitiés et ajouter délicatement une moitié
des blancs a la pate aux amandes et 1’autre moiti€ a la pate au chocolat.

Verser dans un moule a manqué d’environ 25 cm de diametre en alternant les deux pates,
de maniere a obtenir des marbrures.

Cuire 1 heure a 175 degrés.




