Tartelettes aux fruits

Pour les tartelettes, il est préférable d'utiliser de la pate brisé€e, car une pate qui contient
de la levure occuperait trop de place, apres cuisson, dans des petits moules a tartelettes.

Pour 12 tartelettes, préparer la pate brisée avec :
* 150 g de farine T65

*75 g de beurre

*40 g d'eau

* Une pincée de sel.

Il n'est pas utile de cuire la pate seule. Recouvrir de fruits coupés en petits morceaux.

Saupoudrer du sucre roux.

Cuire 20 minutes a 220 degrés.




